宜蘭縣私立中道高級中學廚房
      米食烹飪品質管制辦法　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　102.10.22製定
　　　　　　　                              102.11.13實施
一、為有效管控米食烹調品質，以維護師生健康。

二、實施對象：全體廚工。
三、實施方式：
１、廚房每週固定安排人員負責米食之烹飪，制定輪值表，並將經驗傳承，烹飪最好之口感米食。
２、當日值勤人員，需在輪值表上簽名，以示負責。

３、當日米食如反映太軟或太硬之情事，由反映班級之導師提出，經張副校長、總務主任、學務主任、黃建進組長及廚師，共計５人認定，若４人認定太軟或太硬即代表不合格。

四、罰則：米食烹調之良窳認定為不合格者，簽請校長約談，若無改善，則扣值勤人員，當月薪資五百元，不得有任何異議。
五、本辦法經校長同意後實施，修訂亦同。
　　

